Eriks "Toscakaka i langpanna”

Ca 25 bitar/6ver 60 min
INGREDIENSER

200 g smor
4 3gg
3 dl strosocker

3,5 dl vetemjol

1 tsk bakpulver

1 dl vispgradde
TOSCA

200 g smor

1,5 dl strosocker
0,5 dl ljus sirap

4 msk vetemjol

4 msk vispgradde
200 g mandelspan
GOR SA HAR:

1. Satt ugnen pa 175 grader C. Smalt smoret och 1at det svalna lite.
Vispa agg och socker porost. Blanda mjol och bakpulver.
Blanda ner mjolblandningen, det smalta smoret och gradden i smeten.
Hall smeten i en bakplatskladd form eller langpanna ca 30x40 cm.
Gradda kakan i nedre delen av ugnen 20 minuter.
2. Tosca : Blanda alla ingredienser i en kastrull. Lat koka upp under omrorning
och ta fran varmen.
Hall toscasmeten over den graddade kakan och bred ut.
Gradda ytterligare ca 15 minuter eller tills toscan fatt fin farg.
Lat kakan svalna. Skar i bitar.

TIPS! Istallet for mandel kan du anvanda valfria nétter nar du gor tosca.

LYCKA TILL MED BAKET!/ Eva



